
Ca
rte

Tapenade

Feta , tomate et concombre 

Crudités

Pain de mie, saucisson sec & beurre

Comté & jambon Sérrano

Pain d’épices au saumon mariné

Fromage frais aux herbes

Foie gras, Chutney d’oignons

Saumon gravlax

T O A S T S  

B R O C H E T T E S

Pièces cocktails salées
Françaises - 20 unités / pièce minimum

1,10€ la pièce

1,10€ la pièce

N A V E T T E S
1,40€ la pièce

Magret de canard mariné

V É R R I N E S

Rillettes de thon & tapenade

1,60€ la pièce

Bavaroise de cougettes & saumon fumé

Fromage frais et tomates confites

Sucette chèvre aux épices 

crème de poivrons & pecorino

Rillettes au choix ( saumon, thon ou porc)

Mini salade de poulet sauce aigre douce

Mini gaspacho

Crème de carottes au cumin

Fondue de lentilles corail au miel

Gougère mousse de gorgonzola 



Contact : caroline@les5saveurs.fr - 06.98.01.94.40

N O S  S E R V I C E S  E N  O P T I O N
Serveurs & Maître d’hôtel : buffet 

Location de matériel : vaisselle, nappes, tables...

Forfait boissons froides et chaudes

V É R R I N E S

Mini salade de Magret mariné

Brioche à la violette, foie gras mi-cuit

Mousse de guacamole & Gambas

1,95€ la pièce

Lentilles vertes du Puy du chef & St Jacques rôties

Concombre mariné & saumon frais au sésame

V É R R I N E S  /  C U I L L E R E S
2,20€ la pièce - 50 unités minimum

Brandade de morue 

Cocktail de crevettes mayonnaise & sucrine

Tartare de thon , huile d’olive , citron & gingembre

B O U C H É E S  F E U I L L E T É E S
1,60€ la pièce  

Gorgonzola, fondue de poireaux, noix

Mousse d’avocat, saumon fumé 

Stracciatella  pesto basilic

Façon salade César

Crème de parmesan & saucisson à la truffe

@lescinqsaveurstraiteur
+ de photos  sur 


